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Lievito madre
naturale

Il lievito madre, noto anche come pasta madre, lievito 
naturale, pasta acida o lievito acido, è un impasto a base 

di farina e acqua, in cui si sviluppano batteri e fermenti 
lattici, che grazie alla produzione di anidride carbonica, 

permettono una lievitazione naturale.

Le farine delle



allergeni◊

IMBOTTITO	 9,5  
Ripieno di fiordilatte di Poggibonsi, cipolla in 
agrodolce, prosciutto cotto di alta qualità	  
	 ◊ cod. 1,6,7,10,12

MORTAZZA	 10,5 
Gorgonzola dop, pomodorini, mortadella,  
pesto di rucola	 ◊ cod. 1,6,7,8,10

CRUDO	 10,5 
Spalla stagionata toscana, stracciatella,  
pesto di rucola e mandorle 	 ◊ cod. 1,6,7,10

VEGETARIANO	 9,5 
Crema di zucchine, mozzarella di bufala,  
Grana Padano dop, gorgonzola	 ◊ cod. 1,6,7,10

IL TRANCIO  
DI PALA 
ALLA ROMANA
CON FARINA DI 
TRITORDEUM BIOLOGICO ITALIANO

mezze porzioni 	 5

Per iniziare…
perfetti da condividere…

o da gustarseli da soli 



PIZZA TONDA
CON FARINA DI 
FARRO BIOLOGICO
ITALIANO

MARGHERITA	 7 

Pomodoro pelato italiano, fiordilatte di  
Poggibonsi, basilico, origano	 ◊ cod. 1,6,7,10

MARINARA	 6,5 

Aglio, pomodoro, origano, basilico,  
prezzemolo	 ◊ cod. 1,6,10

’NDUJA E BURRATA	 11,5 

Base Bianca, stracciatella di Poggibonsi, ’Nduja 
di Spilinga, pomodorini al forno	 ◊ cod. 1,6,7,10

COSACCA	 9 

Pomodoro pelato italiano, pecorino,  
Grana Padano dop, basilico	 ◊ cod. 1,6,7,10

PIEFFE	 9,5 

Base bianca, fiordilatte di Poggibonsi, funghi 
saltati, prosciutto cotto di alta qualità	 ◊ cod. 1,6,7,10

BORGACCIO	 10,5 

Pomodoro pelato italiano, fiordilatte di  
Poggibonsi, cipolla in agrodolce, guanciale, ‘nduja 
di Spilinga, pecorino	 ◊ cod. 1,6,7,10,12 

MARGHERITA DOP	 10 
Pomodoro pelato italiano, mozzarella di bufala 
campana dop, basilico	 ◊ cod. 1,6,7,10

ORTO	 10,5 

Base bianca, fiordilatte di Poggibonsi, verdure 
di stagione, basilico, pecorino, pesto di rucola e 
mandorle	 ◊ cod. 1,6,7,8,9,10,12



NAPOLI	 9,5 

Pomodoro pelato italiano, fiordilatte di Poggibonsi, 
acciughe, capperi, origano	 ◊ cod. 1,4,6,7,10

FORMAGGI	 9,5 

Provola affumicata, gorgonzola, grana padano 
dop, pecorino, fiordilatte	 ◊ cod. 1,6,7,10

CRUDO E BURRATA	 13 

Pomodoro pelato italiano, spalla stagionata  
toscana, pesto di rucola e mandorle, stracciatella	
	 ◊ cod. 1,6,7,10

PICCANTE	 10,5 

Pomodoro pelato italiano, fiordilatte di  
Poggibonsi, salamino piccante, ‘nduja di Spilinga, 
prezzemolo	 ◊ cod. 1,6,7,10,12

FIOR D’ACCIUGA	 12,5 

Base bianca, acciughe, pomodorini al forno, 
mozzarella di bufala campana dop, capperi, 
origano, olive leccino	 ◊ cod. 1,4,6,7,10

MORTADELLA	 13,5 

Fiordilatte, pomodorini, pesto di rucola e  
mandorle, stracciatella, mortadella,  
sale Maldon, pepe 	 ◊ cod. 1,6,7,8,10

GIULIA	 10,5 

Base bianca, crema di zucchine, salsiccia  
toscana, gorgonzola, fiordilatte	 ◊ cod. 1,6,7,8,10

TONNO	 12,5 

Pomodoro pelato pugliese, fiordilatte, filetti di 
tonno, pesto di rucola, olive leccino, cipolla in 
agrodolce, origano	 ◊ cod. 1,4,6,7,10,12

new

new



DI NOSTRA PRODUZIONE 

DOLCI  6

CAFFÈ 100% ARABICA ILLY	 1,5
AMARO	 3,5
LIMONCELLO	 3,5
GRAPPA	 4

CHEESECAKE 
- Ganache al cioccolato fondente

- Confetture di nostra produzione (chiedi quali gusti sono disponibili)

CREME BRÛLÉ 

TRANCIO DI PALA ALLA ROMANA  
con crema di cioccolato e nocciole e mascarpone

SERVIZIO AL TAVOLO	 10%

I PREZZI SONO ESPRESSI IN EURO

Qualora vi fossero delle aggiunte o modifiche 
sulle pizze, i prezzi potranno subire variazioni

AGGIUNTE
Verdure 1,5 - Formaggi 2 - Salumi e acciughe 2,5
Mozzarella di bufala 2,5
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ELENCO SOSTANZE O PRODOTTI CHE
PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE
(Regolamento CEE 1169/2011)

Alcuni allergeni sotto indicati sono utilizzati per la 
preparazione di alcuni prodotti, e non potendo escludere 
in maniera certa ed assoluta una contaminazione 
crociata verso altri prodotti che non li contengono, 
si provvede per una maggiore informazione del 
consumatore, ad esporre un elenco degli allergeni 
potenzialmente presenti:
1. cereali contenenti glutine come grano, segale, orzo 
avena, farro, kamut e i loro ceppi derivati e i prodotti 
derivati;
2. crostacei e prodotti a base di crostacei;
3. uova e prodotti a base di uova;
4. pesce e prodotti a base di pesce;
5. arachidi e prodotti a base di arachidi;
6. soia e prodotti a base di soia;
7. latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio);
8. frutta a guscio come mandorle, nocciole, noci, 
pistacchi e i loro prodotti;
9. sedano e prodotti a base di sedano;
10. senape e prodotti a base di senape;
11. semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo;
12. anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 
10 mg/Kg o 10 mg/litro in termini di anidride solforosa totale;
13. lupini e prodotti a base di lupini;
14. molluschi e prodotti a base di molluschi;
15. fave e piselli

PER MAGGIORI INFORMAZIONI RIVOLGERSI AL
NOSTRO PERSONALE
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Natural 
Mother Yeast

Mother yeast, also known as sourdough, natural 
yeast, sourdough or sour yeast, is a dough based 

on flour and water, in which bacteria and lactic 
ferments develop, which thanks to the production of 

carbon dioxide, allow natural leavening.

Flours from



allergens◊

IMBOTTITO	 9,5  
Fiordilatte mozzarella, sweet and sour onions,  
high quality cooked ham	 ◊ cod. 1,6,7,10,12

MORTAZZA	 10,5 
Mortadella, Gorgonzola dop, arugula pesto, 
cherry tomatoes 	 ◊ cod. 1,6,7,8,10

CRUDO	 10,5 
Tuscan seasoned shoulder, stracciatella,  
arugula and almond pesto	 ◊ cod. 1,6,7,10

VEGETARIANO	 9,5 
Courgette cream, buffalo mozzarella,  
gorgonzola, Grana Padano dop	 ◊ cod. 1,6,7,10

SLICE  
OF PALA  
ROMANA

WITH FLOUR 
ITALIAN ORGANIC TRITORDEUM

half portions 	 5

to start…
perfect for sharing…

or to enjoy them alone



ROUND PIZZA
WITH FLOUR 
ORGANIC SPELLED
ITALIAN

MARGHERITA	 7 
Italian peeled tomato, fiordilatte mozzarella,  
basil, oregano	 ◊ cod. 1,6,7,10

MARINARA	 6,5 

Garlic, tomato, oregano, basil, parsley	  
	 ◊ cod. 1,6,10

’NDUJA E BURRATA	 11,5 

Base Bianca, stracciatella of Poggibonsi, ’nduja 
of Spilinga, baked tomatoes	 ◊ cod. 1,6,7,10

COSACCA	 9 

Italian peeled tomato, pecorino cheese,  
Grana Padano dop, basil	 ◊ cod. 1,6,7,10

PIEFFE	 9,5 

Pizza bianca, fiordilatte mozzarella, sautéed 
mushrooms, high quality cooked ham	◊ cod. 1,6,7,10

BORGACCIO	 10,5 

Italian peeled tomato, fiordilatte mozzarella, 
sweet and sour onions, bacon, ‘nduja of Spilinga, 
pecorino cheese	 ◊ cod. 1,6,7,10,12 

MARGHERITA DOP	 10 
Italian peeled tomato, Mozzarella di bufala  
campana dop, basil	 ◊ cod. 1,6,7,10

ORTO	 10,5 

Base bianca, fiordilatte mozzarella, seasonal  
vegetables, basil, pecorino cheese, arugula and 
almond pesto	 ◊ cod. 1,6,7,8,9,10,12



NAPOLI	 9,5 

Italian peeled tomato, fiordilatte mozzarella, 
anchovies, capers, origan	 ◊ cod. 1,4,6,7,10

FORMAGGI	 9,5 

Smoked provola, gorgonzola, Grana Padano DOP, 
pecorino cheese, fiordilatte mozzarella	 ◊ cod. 1,6,7,10

CRUDO E BURRATA	 13 

Italian peeled tomato, Tuscan seasoned shoulder, 
arugula and almond pesto, stracciatella cheese	  
	 ◊ cod. 1,6,7,10

PICCANTE	 10,5 

Italian peeled tomato, fiordilatte mozzarella,  
pepperoni, ‘nduja of Spilinga, parsley	 ◊ cod. 1,6,7,10,12

FIOR D’ACCIUGA	 12,5 

Base bianca, anchovies, baked tomatoes, 
Mozzarella di bufala campana dop, capers,  
oregano, leccino olives	 ◊ cod. 1,4,6,7,10

MORTADELLA	 13,5 

Fiordilatte mozzarella, cherry tomatoes, arugula 
and almond pesto, stracciatella, mortadella,  
Maldon salt, pepper 	 ◊ cod. 1,6,7,8,10

GIULIA	 10,5 

Base bianca, courgette cream, Tuscan sausage, 
gorgonzola, fiordilatte mozzarella	 ◊ cod. 1,6,7,8,10

TONNO	 12,5 

Peeled Apulian tomato, fiordilatte, tuna fillets, 
arugula pesto, Leccino olives, sweet and sour 
onion, oregano	 ◊ cod. 1,6,7,8,10

new

new



OF OUR PRODUCTION

DAILY DESSERTS  6

COFFEE 100% ARABICA ILLY	 1,5
AMARO	 3,5
LIMONCELLO	 3,5
GRAPPA	 4

TABLE SERVICE	 15%

ALL PRICES ARE LISTED IN EURO

If there were any additions or changes to the pizzas, 
the prices may vary

ADDITIONS
Vegetables 1,5 - Cheeses 2 - Cured meat and anchovies 2,5 
Mozzarella di bufala + 2,5

CHEESECAKE 
- Dark chocolate ganache

- Jams of our production (ask which flavors are available)

CREME BRÛLÉ 

SLICE OF PALA ROMANA  
with chocolate and hazelnut cream and mascarpone
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LIST OF SUBSTANCES OR PRODUCTS WHICH
CAUSE ALLERGIES OR INTOLERANCES
(EEC Regulation 1169/2011)

Some allergens are indicated and are used for the prepa-
ration of some products, and since cross-contamina-
tion towards products that do not contain them cannot 
be certain and absolute, we provide for more information 
to the consumer, to expose another list of low allergens 
present:
1. cereals containing gluten – including wheat (such as 
spelt and Khorasan), rye, barley and oats;   
2. crustaceans – such as prawns, crabs and lobsters;  
3. eggs;  
4. fish; 
5. peanuts and peanut products; 
6. soybeans and peanut products;
7. milk and dairy products (including lactose);
8. tree nuts – including almonds, hazelnuts, walnuts,  
brazil nuts, cashews, pecans, pistachios and macadamia 
nuts;
9. celery and celery products; 
10. mustard and mustard products;
11. sesame seeds and sesame seed products; 
12. sulphur dioxide and sulphites (if they are at a concen-
tration of more than ten parts per million);
13. lupins and lupine products; 
14. molluscs – such as mussels and oysters mustard;
15. broad beans and peas;    

FOR MORE INFORMATION PLEASE CONTACT THE
OUR STAFF 




